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e Une fois la note établie, le secrétaire de
table compléte la fiche d’évaluation verte.
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Secrétaire de table
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e Une fois tous les produits notés (feuilles
vertes complétées), les fiches sont regroupées
et données au président de jury (1 pour
chaque catégorie)
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Président de Jury

e La dégustation se fait
selon 4 critéres :

Z).EL’.A4).}C&3$J‘§Q:I£.

- Alavue 6 Wi Byl e -
- Au nez (> @il Gyl (ye -
- En bouche —— 39l 3aybs e —
- Appréciation globale @ Adgad 5 ,0a0 -

5

Goddl Al ya Jugead e gl gtiiua e 5 4400 Gl culily @
e Des schémas de dégustation sont disponibles sur
les tables pour vous aider dans les dégustations.
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e Chaque critere est évalué avec des notes qui
vontde 1 a5
(1= produit tres mauvais, 5= produit tres bon).
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* Le maximum de points par produit est donc de
20 (5 points x 4 catégories)

* Les médailles sont : s aldladl liusl o
- Médaille d’or :19-20:
- Médaille d’argent  :18:
- Médaille de bronze :17:
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e Chaque lot peut avoir un maximum de 30%

de médailles. ‘[
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e En plus de la note, chaque table donne des

remarques et des points d’amélioration pour

expliquer au producteur les raisons justifiant la note.
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Reglement de Dégustation
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e Sérieux et engagement des dégustateurs.
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* || est recommandé de ne pas se déplacer
entre les tables ou de parler au téléphone,
au cours de la séance de dégustation.
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e Priere de veiller sur la confidentialité des
résultats des opérations de dégustation.




iy el cllgial | s aea¥l yudl cnBgiie 3 = Aglls 1@
e 1 table = 3 dégustateurs avec la méme

importance : un producteur, un expert et un
consommateur.
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* Respecter |'avis de ses collégues et écouter
leurs opinions.

ol pagaai g slul Gayle Oe B9l duloe 5 @
el Y gl

e La dégustation se fait a travers des criteres
Hédoniques / de coeur : J’aime ou j’aime pas.
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e Les dégustations se font par lot et chaque lot
doit étre évalué de fagon séparée.
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e Chaque table nomme un secrétaire de table.
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Producteur (Il Consommateur 1] Expert

Secrétaire de table
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e Chaque produit du lot est dégusté de fagon
individuelle par chaque dégustateur qui le
note. Une fois que le produit a été dégusté par
les 3 dégustateurs, les notes individuelles sont
partagées et discutées au niveau de la table.
La table décide de la note qui représente les
avis des trois dégustateurs (pas la moyenne
arithmétique, mais la note qui est acceptable
par tous).
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