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* Mentions obligatoires (sts/ Jis)

Concours Tunisien des Produits de Terroir
Tél:+216 71 771 300Email:concoursterroir@apia.com.tn
Site web:www.concours-terroir.tn  Facebook: Concours Tunisien des Produits du Terroir
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Il.  Données sur le produit - (z siiall J s ciilasa) -

1. Catégorisation des produits au concours 2025( <ilaiiall il 4a3Y)
Les produits qui seront acceptés a cette édition du concours doivent obligatoirement faire partie des catégories et
sous-catégories suivantes. Tout autre produit sera automatiquement rejeté.

(o 3l b o gus  siia IS 5 A il Cagiuad Aa3Y (e by g g gz i 3 laliall (e 5y sall 038 IS Led 0 s ) claiiall)

A) Olives et Huiles | B) Fruits et Plantes < P,roglu.lts ; E) Produits a base
s - d’origine D) Légumes -
il d’olive aromatiques de céréales

I TN T i e s animales (b—=—al) o
(Osi3M cus Gsil) (Gl il g JMali) 5 il () claiia)

Catégories

A-1 Olive de table B-1 Dattes branchées C-1 Miels D-1 Harissa conserve E-1Couscous a base
(Al o5 35) conditionnées () (Alno Ay ya) de blé ou orge
(e 53) (o o o oS8
A- D-2 Harissa
2Huiled’oliveconvent B-2 Fruits séchés? traditionnelle a I’huile E-2Bsissa a base de
ionnelle (Adae JD2) d’olive blé ou orge
(05l cu)) (sl <y 5o dpadis Ay j0) (Uit 5l e Asny)
B-3 Confitures
A-3Huiled’olive et Sirops de fruits D-3 Salade méchouia
Biologique (I 5 O sana) (A e ADL)
SHLE (sl 058 <)
o B-4 Jus de fruits frais* D-4 Semi-conserves de
= Al A- " SiE Ié inés et/ou
(EoMal Bl aac) egumes marines e
4Huiled’olivearomati salés
sée’ B-5 Vinaigres (o=l W)
(Sl o5 3 2y 5) )
D-6 Hrous
B-6 Eaux florales® (032)
(JLA)'Y\ o\:u)
B-7Dérivées des D-7 Coréte en poudre
Dattes®

1 : Les produits qui seront acceptés dans la catégorie des olives et huiles d’olive doivent étre obligatoirement des variétés
locales(Exemple: Chetoui, Chemlali, etc.)

(ne s (Dhadll 5 g5t Jia dslaa cilival (pa LIS dlia 055 O ang 5 Ll 038 A Led 58 o AN 05 W )5 0 5 i)
:2Les huiles d’olive aromatisées doivent contenir des aromes 100% naturels tels que le romarin«< le thym« ’ail¢ le citron,
Porange, etc.(Je 3 karall )5 3 S5 (s s O ) L e 5 JE L 5 ¢ saalll 5 2 s 5 sie 315 Jaad) JulS) Jie dnaka® 100 il
3: Les tomates séchées font partie de la sous-catégorie fruits séchés(aisaall JMall cilatial e 8l Caiaill ) ddéaall alalodall i)
4: Les jus de fruits frais doivent étre constitués d’un fruit unique (jus de citron: jus des dattes« jus de grenades:
(Les mélanges de jus de fruits ne seront pas acceptés.)
N.B : les jus doivent étre issus d’un produit frais de la Saison et non congelés.
De Ga (5Sie Jada S il g s e 5 GVl speae 5 5alll jpae 5 O salll spme Jie Jai 5aal 5 468 (e g Ul 48U jrme 055 o )

(5Blall o2 b4l g iy Y Aalise

5: Les eaux florales acceptées dans cette édition sont: L’eau de géraniume I’eau de fleur de bigaradier« 1’eau d’églantier et
’eau de rose. (2515 sl 5 a3l 5 4d laall: & 5 50l oda DA Led 58 o Al 3V olia)
6: Les dérivées des dattes acceptés dans ce concours sont exclusivement les cafés de dattes , pates de dattes et sucre de
datte.( el JSu il dime 5 saill (5535 568 (o 3 kaliall 028 (8 e 5 s Al ) sl L)

7:Les produits qui seront acceptés dans la catégorie des produits a base de céréales doivent étre obligatoirement faits avec
du blé ou de I’orge cultivés en Tunisie. ‘ ‘
(w}b%&}é%&‘)}mdm\ww;\@ﬁwu&h&hh)&u}ﬁu\ﬁku\a_& @KJM\WUM\ &Bﬁuulcc_\ag)



Pour chaque produit en compétition, priere de remplir une fiche produit séparée.
NB : le nombre de produits inscrits est limité a quatre (04) produits par producteur.
(Feide JSI cilaiio 04 | ) Unisad) cilaiiad) sie juatly) 5 bilial] (S & jldia 7 plia JSI an] g 4By yand aly

Fiche Produit N°....

Zone réservee a | 'administration du concours
Eﬁwfﬁéﬂj e/ disll daiasie 4alice

Code Produit :

\Y

2.1 Caractéristiques du produit (z siiell ciluals):

Sous-catégorie Nom du produit | Nom commercial | Labels /certifications Lieu %?gzﬁgt"}?;'ion du
s A diiall T siiall Al gl A 33 gall cladle il FEIR
Exemple : (C-1) Miels Miel de thym Abeille souriante BIO Kairouan (Ousletia)
e e e Aalal dai aslay (2l sl)) gyl
o AOC
olP
Cooreon e | e ] e, oBIO | e, G, )
o FQL
oAutres: ..............
Autres particularités(s il cluald) :
ANNEE de ProdUCTION (F iy A ) 1o e e
Quantité de production annuelle du produit (sl WYY 1

2.2Composition du produit (7 siielf 4us -

Matiéres premieres /

Fournisseur de la matiére

Lieu de production de la

ingrédients Pourcentage de premiére3l) ( - "
zsiall @l e chaque ingrédient | ng : preciser le nom du fournisseur ou matiere premiere
NB : Enumérer tous les ingrédients | (9Sa JSI 4g gilall duudl) indiquer "Production propre ” gL ddhia
& siiall il g s SI) oals Z Ll 5 2 jall asd 4S5
Exemple : - Figue(.w) 70% Production propre (=l #Lil) Béja (Djebba) - (42) 4al
- Sucre (USw) 30% Marché (iswd) -

S R S (TR R )
O K OO (O [T )
O O O OEPPN OO [T )
e O PRI PP (e, )

2.3 Etiquette du produit(z sis) 4itky):

Le producteur doit transmettre avec le bulletin d’inscription un spécimen d’étiquette du produit qui doit contenir
au moins les informations obligatoires existantes sur le modele ci-dessous :
olial 23 sail) e 53 s gall dgal W) il sleall e 81 e (5 st ol g il 5 7 siiall A8Uay Jlo ) i) e a5




Nom Commercial/ ol s

.............................................

INEIEAIENTS. . ccuoueueuruenerensessssessssasasesssssassssssssssssssssasssasasasnsnsns sassesesesssesesesesesasassssnssos Sl gSall
Date de fabrication .....oueveeeeieiiiiierereeeiiieeneeetrecerececacaceensananns aal) g
A consommer avant S gt
Mode de conservation Jadal) 48,
Nom de la société A ,a) ad
Adresse. O gind)
Téléphone gl

2.4Analyse de salubrité du produit 7z siialf 4ade Julad) -

= Le producteur participant au concours avec des produits selon les catégories se trouvant dans le tableau
ci-dessous, doit obligatoirement joindre les fiches avec les analyses suivantes

(Date : au moins 1 mois A la date de dép6ts)
caliadl Jgaadl 353 s gall dinall o giiall daday dilaial) 4y el bl a2 il Jle cang
Devis Nombre
Catégorie | Produit Type Parameétres Délai estimati | d’échant
d’analyse analysés f/P.U. illons/qu
antité
B2. Fruits séchés Microbiologique - Recherche de
salmonelles
B3. Confitures et Sirops | Physico- - Testde
B) Fruits | de fruits chimique stabilité
et plantes
aromatiqu | B5. Vinaigres Physico- - Teneur en
es chimique acide acétique
- Degrés d’alcool
Q) C1. Miels Physico- - Teneur en eau,
Produits chimique - HMF,
d’origine - Invertase
animale
D2. Harissa Physico- - Testde
traditionnelle a ’huile | chimique stabilité
d’olive
D3. Salade méchouia | Physicochimiqu - Testde
e stabilité
D)
Légumes [ D4. Semi-conserves | Physicochimiqu - Testde
de légumes marinés e stabilité
et/ou salés - Teneur en sel
pour la
saumure
D6. Hrous Physicochimiqu - Testde
(traditionnelle) e stabilité
D7. Coréte en poudre | Microbiologique - Recherche de
salmonelles




2.5Acceptation du produit au concours (<atial Lo Lislaqd).
= En fonction des indications fournies sur le présent bulletin, la commission d’homologation décide de 1'admission

kJ LA.:IAA]\ C, ¥k ‘ a8 ) i ... LLIL.A.J...\AM :*.EJLAAAX\ 2—.\.31 ) ““62&3“\ CL\LA ‘ \ \3\...11;&‘
("‘ ) uaﬂ L ).\ﬂ ‘)9.1 ) )

= Pour chaque produit admis au concours, le producteur recoit une confirmation écrite et sera contacté par le
comité régional qui est constitué d’un membre du CRDA et de I’APIA de chaque gouvernorat pour I’envoi des

échantillons.
sl (e game (ya 4 sSall 4 gl dialll 5y sl e dndle) oy 5 Lilad 108U i) 8 65 plalial) 84S jLiall Al g o o giie JSVApilly)
(458 a3 ) = ginal) e Jou yed A S ) LT (g2 gl IS 5 4y gl 5131 5 Am Sl Lpaiil] 4 sl

2.6. Echantillons et livraison du produit(4S tdell cilaiiall adicg Silind)) :
= Les produits admis, accompagnés des documents exigés dans le courrier de confirmation, doivent étre livrés au
comité régional du gouvernorat concerné.

(3 5 US3 853 5l A seadl il ) syl e A 5 Led 5 5 ) il Jus )

= Le producteur sera informé par le Comité régional du planning de livraison des produits. (Fin du mois
d’octobre)
(ST g LAl elld 5 cpaiia) 2dle) (g A Ay seall Gladll ) el Al e 50 Jls ) o)

= Les echantillons doivent étre fournis dans leurs emballages d’origine. Un minimum de trois (03) échantillons
est nécessaire afin de permettre les dégustations ainsi que les éventuels prélévements pour le contréle de qualité.
Exemples :; 3x250 g d’olive, 3x400 g de confiture ou robb, 3x250 ml huile d’olive, 3x250g de harissa ; ; 3 x 250
g miel; 3 x 5009 de couscous, 3 x 5009 de bsissa.
G553l HLll 8IS e 3 S8 8 AS HLaa claial) Ju 53 o i LS i JS80 Ak ina g Al 05S5 )f ana Lol ) o ) el
(35 481 ey Alll AiSaall cilial) 24
o2 250 X 3 el (e ol 2250%3 05l Cu) 5ala250x3es) sl (al) e pl 2400x3e0 sk e ) 2250%3 cALial
Al e al 2500 X 3¢ mSasll (e 6l 2500 X 3edue

2.7 Les piéces & fournir avec le bulletin d’inscription (Juawdl| 4ilhy falad i 3al) -

= Copie de la carte d’identification fiscale du producteur (dsball cay il d8lay (e 430

= Copie des labels et certifications (IP, AOC, BIO, FQLT, etc.) (325l Gladle (e 43)
= Copie de l'agréage technique pour les entreprises produisant des conserves/semi-conserves d'origine végétale

(Cahier des charges -Décret 12 mai 2009) .

= Copie des analyses obligatoires selon le tableau (2-4 Analyse de salubrité du produit)
(Sbiliadl A & siiall gl 4y g o g7 giial] Ladlew Jalla)

2.8 Acceptation des conditions (8 &Ll 48/ sds | iIY)):

Par sa signature, le producteur accepte de se conformer au reglement du concours, disponible sur les sitesweb :

www.apia.com.tnet www.concours-terroir.tnou auprés des comités régionaux. Il atteste également de I’exactitude

des données fournies.

5 Www.apia.com.tn g8 sall e 58 siall ccle) Yl dida lple (a seaiall 3 jlaliall 2o 8 aren miiall 2 b i gl a2 o o8 5ill)
(Lo ) il glaall daiay o il LS 5 A D) dpaiil] 4 sgall il sasall (21 shwww.concours-terroir.tn



http://www.apia.com.tn/
http://www.concours-terroir.tn/
http://www.apia.com.tn/
http://www.concours-terroir.tn/

Date (o)) : Signature (sbasy)) :

Tout dossier ne contenant pas toutes les informations et les documents exigés sera automatiquement rejeté.

LBl o glua) ay 4 gllaal) 3ili gl f cilaslaal) o o gian ¥ ila S

Commentaires du comité régional (das¢ad diall) cilaadla):

Membres du comité (4 seall 4aalll eloach) ; Signature (sb=asy')




